
   

 
 

A LM O Ç O  E X E C U TI V O 
 

PREÇO FIXO R$ 68,00  

Fixed price lunch 

 
Inclui couvert, entrada, prato principal e sobremesa 

                                 - Includes couvert, apptizer, main dish and dessert 

 

CO U VE R T  /  C E S T O  D I  P A N E  

 
                         Focaccia do dia, pão italiano, bruschetta de tomate 
                                  Focaccia of the day, Italian bread, tomato bruschetta  
 

   S U G E S T ÕE S  D A  SE M AN A/  W E E K  S U G G E S T I O N S                                                                                             
                                                                                                                                         Medalhão 
de filé grelhado com tagliolini na manteiga e sálvia ao molho balsâmico  
Grilled fillet medallion  of tagliata with tagliolini in butter and sage to with balsamic sauce 
                                                                                                                                                   
Peixe dia grelhado com risoto de limão siciliano ao molho de ervas frescas 
Grilled day fish with Sicilian lemon risotto with fresh herbs sauce 
  

Tagliatelle integral com ragu de filé mignon a bolonhesa com fonduta de parmesão 
Tagliatelle  with wholegrain rag of bolognese beef fillet with parmesan fonduta 
 
Ravioli recheado de carne seca ao molho de abobora japonesa 
Ravioli stuffed of dried meet with pumpkin sauce 

 
 
 
 
 
 
 
 

Sugestão: Troque a sobremesa 
por uma Taça de Vinho                     
- SWAP IL DESSERT FOR GLASS OF WINE 



 

E N T R A D A  /  A P P E T I Z E R                                                
Salada do dia / Salad of the day 

 

P R A T O S  PR IN C I P A IS  /  M A I N  D I S H E S  

 
SEGUNDA-FEIRA / MONDAY 
 

Tagliolini com frutos do mar ao molho de tomate e manjericão fresco   
Tagliolini with seafood in tomato sauce and fresh basil  
 

TERÇA-FEIRA / TUESDAY 
 

Paillard de mignon com fettuccine ao molho béchamel 
Mignon paillard with fettuccine with béchamel sauce 
 

QUARTA-FEIRA / WEDNESDAY 
 

Nhoque de batata com ragu de linguiça toscana, mix de cogumelo e queijo pecorino 
Potato gnocchi in ragu of Tuscan sausage mushroom mix and pecorino cheese 
 

QUINTA-FEIRA / THURSDAY 

 

Medalhão suíno grelhado ao molho demi-glace com polenta cremosa 
Grilled pork filé medallion  in the demi-glace sauce with creamy polenta 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

SEXTA-FEIRA / FRIDAY 

 

Cabrito assado e desossado com batata rústica e brócolis 
Roasted and boneless lamb, rustic potato and broccoli 

 

                                                                                                                                                               Ravioli 
recheado com bacalhau, molho de tomate, manjericão, alcaparras e azeitonas pretas 

Stuffed ravioli with cod, tomato sauce, basil capers and black olives 

 
 

S O B R E M E S A  /  D E S S E R T  
Creme de caramelo / Caramel cream 
 

 

 

Salada de frutas com sorvete do dia 
Fruit salad with ice cream of the day                                                                                                                                                 
 
Sobremesa do dia / Dessert of the day  
 

 

Fruta da estação / Fruit al the season 

SUGESTÃO/ SUGGESTION 

Troque a sobremesa por uma Taça de Vinho                                                  
Swap dessert for a glass of wine 

Siga Due Cuochi www.facebook.com/ duecuochi@duecuochi 

 
 
The suggested tip, when actually granted, is integrally directed to compose the compensation of employees 
responsible for the direct and indirect care of our clients and the respective labor and social charges, in 
accordance with Law 13.419 / 2017 and specific collective instrument signed with the professional union. 

 

 

 
 


